PLATILLOS DE TAPEO FRIOS
Gilda Pink (oliva, piparra, anchoa de la Escala, tomate semi seco,
boquerdn casero, alcaparray pepinillo 4.50€
Duo boquerdn casero y anchoa de la Escala (8 filetes) 13.00€
Montaditos de escalivada casera con filetes de anchoas 11.00€
Boquerones caseros 12.00€
Ensaladilla rusa casera 9.50€
Ensaladilla rusa con pulpo a Feira 16.00€
PLATILLOS DE TAPEO CALIENTES
Croquetas de cocido (unidad) 3.00€
Croquetas de jamon (unidad) 3.00€
Croquetas de boletus (unidad) 3.00€
Alitas de pollo 12.00€
Bravas Pink 9.00€
Nachos con cheddar, pico de gallo, guacamole 14.00€
Nachos con cheddar, pico de gallo, guacamole y picadillo 17.00€
Roquitas de pollo macerado 14.00€
Montaditos de escalivada casera con queso de cabra 11.00€
TABLAS
ENSALADAS Tabla de jamon ibérico cebo de
Ensalada de burrata con boniatoy campo 21.00€
tomatitos 14.00€ Tabla de quesos 18.00€
Ensalada de tomate, cebolla tierna
y ventresca 14.00€
Gyozas vegetales con parrillada de
mini verduritas 14.00€
“Xatonada” 16.00€ PASTA CON SALSA
Esqueixada de bacalao 16.00€ CASERA 13.50€
Rucola con tomajce sepo, Bolofiesa
parmesanoy aceite virgen 13.00€ Pesto
TORTILLAS
De patatas y cebolla caramelizada 13.00€

De bacalao con ajos tiernos

17.00€




DEL MAR

Mejillones al vapor

Mejillones marinera

Salpicén de marisco con gamba de Palamods
Calamares frescos a la andaluza con mahonesa citrica
Calamares frescos a la romana caseros

Sardinas de Palamods en escabeche casero

Tartar de salmdn marinado con aguacate y kimchi
Bacalao gratinado con alioli

Brandada de bacalao casera con tosta frita
Carpaccio de bacalao con vinagreta y tomate seco
Carpaccio de gamba de Palamds (artesana)

Pulpo a Feira

Paella marinera con gamba de Palamds (min. 2 per.) 22.00€ por persona

Pan de coca de Folgueroles

NUESTRO PAN

[ CARNES

I Solomillo de ternera con foie 24.00€

I Entrecot de buey con guarnicion 21.00€
Tataki de solomillo con foie 24.00€

I Carpaccio de ternera gallega con parmesano y aceite de trufa 22.00€
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